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Connaissez-vous I'alimentation des vaches qui produisent du lait dans le Vercors ?
Si vous souhaitez devenir incollable sur ces sujets rendez-vous sur notre stand les samedi, di-
manche et lundi matin.

Testez avec nous vos connaissances sur les fleurs des prairies du Vercors

Participez a des jeux et animations sur nos 3 races emblématiques :

la vache Villard-de-Lans, la Poule grise du Vercors, le Cheval du Vercors de Barraquand

Degustez, si vous étes conquis, achetez du Bleu du Vercors-Sassenage laitier et fermier !

sur le stand du ministere de I’Agriculture et de la Souveraineté alimentaire.

Deux lauréats locaux du Vercors, Josselin Francoz de la ferme des Rapilles a Engins
concourt dans la catégorie « paturage exclusif» et Florence Coquet de la ferme des Mer-
ciers installée a Lans-en-Vercors dans la catégorie « fauche prioritaire ».

Tous les jours : présentation de /a race (horaire a venir)

Dimanche 22 février : épreuve attelée de marathon de 11 h 00 a 12 h 00
Lundi 23 : épreuve de travail en main de 14 h 00 a 15 h 30

Mercredi 25 : épreuve attelée de maniabilité de 17 h 30 a 18 h 00

Tous les jours a 12 h 00 ou 16 h 00 (sauf le mardi) : dégustation de la vercouline
(e Bleu du Vercors-Sassenage fondu sur une tranche de pain)

Démonstration de fabrication fromagere avec la participation des visiteurs (20)

Samedi 28 fevrier a 11 h 00 : découverte de trois bleus doux de la région Auvergne
Rhone-Alpes : la Fourme de Montbrison, le Bleu de Gex Haut Jura et le Bleu du Vercors-Sassenage

Mardi 24 février a partir de 14 h 00 : dégustation a l'aveugle des produits du terroir
animeé par des producteurs de I'association des Fermes du Vercors

Vendredi 27 février a 11 h 00, 12 h 00, 15 h 00 ; 16 h 00 : accord mets et vins,
laissez-vous guider et découvrez les saveurs de parfaits accords entre fromage et pétillant.
Animation en présence d'un cenologue du Syndicat de la clairette de Die et d’un producteur fermier
de Bleu du Vercors-Sassenage AOP et Saint-Marcellin IGP.



